КНП "Ніжинською центральною лікарнею ім.М.Галицького "

28.12.2020 року було оголошено відкриті торги на Закупівлю послуги по забезпеченню          харчуванням хворих ЦМЛ на 2021 рік.
Обгрунтування очікуваної вартості, розміру бюджетних призначень :

Очікувана вартість закупівлі - 3`067`980,00 грн

Очікувана вартість була розрахована на основі прогнозованого фінансового плану лікарні та      вартості минулого року з прогнозованим індексом росту витрат в розмірі 1,2.

Технічні  та якісні характеристики до предмету закупівлі:
згідно коду за ДК 021:2015 – 55520000-1 Кейтерингові послуги
 (Послуги по забезпеченню харчуванням хворих ЦМЛ) 
	№

п/п
	Найменування предмету закупівлі
	Планова кількість ліжко–днів в 2021рік

	1.
	Діти від 1 до 18 років
	1500

	2.
	Послуги по забезпеченню харчуванням хворих основного контингенту по дієтам №0,1, 1-а, 2, 5, 5-а, 7,9, 10, 15 
	91890


	3.
	Послуги по забезпеченню харчуванням хворих
 АТО, ІОВ,УБД
	1500

	
	Разом
	94'890

	Місце надання послуг

	Адреса
	Назва відділень

	м.Ніжин 

вул.Московська , 21 
	Відділення стаціонару

-приймальне відділення

- терапевтичне відділення

-травматологічне відділення

-інфекційне відділення
-хірургічне відділення № 1 

-хірургічне відділення № 2 

-офтальмологічне відділення з отоларингологічними ліжками

-неврологічне відділення

- кардіологічне відділення

- дитяче відділення

- відділення анестезіології з ліжками для інтенсивної терапії 



1. Метою проведення закупівлі є забезпечення дієтичного (лікувального)  харчування пацієнтів ЦМЛ.
2. До ціни тендерної пропозиції включаються податки і збори (обов’язкові платежі), що сплачуються або мають бути сплачені, а також інші витрати, передбачені для послуг даного виду, з урахуванням особливостей, зазначених в тендерній документації, а саме: витрати на закупівлю продуктів, транспортні витрати, приготування їжі, а також витрати на прибирання та миття кухонного посуду, заробітна платня робітників, податки до бюджету,  інші обов’язкові платежі,  що сплачуються або мають бути сплачені. 

3. Не врахована  Учасником  вартість окремих послуг не сплачується  Замовником  окремо та вважається врахованою у ціні його тендерної пропозиції.  

4. Учасник, що виявив намір взяти участь у торгах, відповідає за одержання будь-яких та всіх необхідних дозволів, ліцензій, сертифікатів (у тому числі експортних та імпортних) та інших документів, пов’язаних із поданням  пропозиції конкурсних торгів, та самостійно несе всі витрати на їх отримання. 

5. Меню «готової їжі» повинно складатися зі страв розроблених з урахуванням основних принципів раціонального харчування хворих, асортименту різноманітності їжі та її якості, керуючись Законом України «Про якість та безпеку харчових продуктів і продовольчої сировини» від 23.12.1997 № 771/97-ВР.
6. Надавач послуг повинен забезпечити своєчасне приготування та передачу приготовленої їжі відповідальним працівникам їдальні по графіку, узгодженому з керівником медичного закладу. В закладах охорони здоров’я комунальної власності встановлюється триразовий режим лікувального харчування.
7. Зразкове 7-денне циклічне меню  з трьохразовим харчуванням повинно бути розроблено відповідно до:
- наказу Міністерства охорони здоров’я України від 29.10.2013 № 931 «Про удосконалення лікувального харчування та роботи дієтологічної системи в Україні», 
- Наказ МОЗ України № 262 від 21.04.2009 р. «Про затвердження рекомендованого середньодобового набору продуктів харчування для ветеранів війни в лікувально – профілактичних закладах»;
       - Постанова Кабінету Міністрів України № 34 від 27 січня 2016 р. «Про збільшення      норм грошових витрат на харчування та медикаменти в закладах охорони здоров’я для ветеранів війни»
    та іншим нормативно-правовими актам.
8. Ціни на послуги повинні бути вказані з урахуванням витрат на придбання продуктів, що використовуються для приготування їжі, усіх витрат на приготування їжі, транспортних витрат, а також сплати всіх податків, зборів і обов’язкових платежів із розрахунку забезпечення щоденним трьохразовим харчуванням пацієнтів Замовника відповідно до Заявки.

9. При складанні меню лікувального харчування треба обов’язково враховувати:

· Приготування їжі тільки з високоякісних свіжих продуктів;
· Хімічний склад продуктів (білки, жири,вуглеводи);
· Калорійність раціону в цілому;
· Відповідальність дієтичних страв вимогам дієти у відношенні набору продуктів і технології приготування;
· Різноманітність страв по дням тижня, по видам продуктів, по способу їх кулінарної обробки;
· Сезонність продуктів;
· Розподілення калорійності по прийому їжі: сніданок – 30% добового калоражу, обід – 40-45% добового калоражу, вечеря – 20-25% добового калоражу. 
10.  Приготування страв повинно відбуватися з дотриманням усіх технологічних процесів та санітарних норм згідно з нормативно-технологічною документацією, збірниками рецептур страв для дієтичного харчування хворих. Учасником при приготуванні страв повинна звертатись увага на пропозиції та зауваження зі сторони Замовника щодо якості страв та їх асортименту. 

12.  Бракераж страв проводиться у відповідності з діючим положенням про бракераж на підприємствах громадського харчування за участю медичного працівника лікарні, що фіксується в бракеражному журналі.

13.   Надавач послуг повинен дотримуватися вимог діючого законодавства щодо санітарно-епідеміологічного стану приміщень, де готуються страви, а також вимог законодавства про проходження працівниками санітарного огляду.  
          14. Для забезпечення нагляду  за безпечністю та якістю приготування їжі надавач послуг повинен мати у штаті інженера – технолога 
          15. У складі тендерної пропозиції учасник повинен надати  гарантійний лист про забезпечення можливості доступу представників Замовника до приміщення, де відбуватиметься приготування їжі, для їх огляду на предмет відповідності кваліфікаційним критеріям та/або технічним вимогам, протягом 3-ох годин з моменту надходження вимоги від Замовника. 
16. Для підтвердження відповідності послуг вимогам тендерної документації, Учасники у тендерній пропозиції повинні надати один варіант меню з розрахунку на 7 (сім) днів для стаціонарних пацієнтів з триразовим харчуванням (сніданок, обід, вечеря) із зазначенням калорійності відповідно до діючих збірників рецептур та з урахуванням вимог наказу Міністерства охорони здоров’я України від 29.10.2013 № 931 «Про удосконалення організації лікувального харчування та роботи дієтичної системи в Україні» та іншим нормативно-правовим актами в межах асигнувань.
17. Відповідальність за безпеку і якість продуктів харчування та продовольчої сировини покладається на учасника, що буде забезпечувати харчування.
18.Продукти харчування та продовольча сировина, які постачаються надавачем послуг у лікувальний заклад, повинні відповідати вимогам законодавства щодо їх безпеки і якості (ГОСТ, ДСТУ та ТУ), мати документи, які підтверджують якість та походження продуктів харчування (декларація виробника, висновок санітарно-епідеміологічної експертизи, тощо).Мають відповідати вимогам Закону України «Про державний контроль за дотриманням законодавства про харчові продукти, корми, побічні продукти тваринного походження, здоров’я та благополуччя тварин» від 18.05.2017 № 2042-VIII; Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 р. № 771/97; 
19. Після підписання договору, на вимогу Замовника, на страви, які будуть запропоновані Учасником, у примірному 7-денному циклічному меню, повинні надаватися картки-розкладки, які містять повну інформацію щодо набору продуктів, необхідних для приготування окремої порції страви.
20.Термін надання послуг - доставка їжі має здійснюватись три рази на день (сніданок, обід та вечеря)- 7 (сім) днів на тиждень у відповідності з графіком доставки  по відділеннях закладу ЦМЛ  (В складі тендерної пропозиції надати гарантійний лист)

21.Строк доставки їжі за домовленістю сторін. Доставка їжі здійснюється також у вихідні, святкові та неробочі дні, по відділеннях закладу НЦМЛ  (В складі тендерної пропозиції надати гарантійний лист)
